
ENTRANTES CARMEN
Ajo blanco andaluz con jamón ibérico y flores
Ensalada malagueña con bacalao y naranja
Pan bao con rabo de toro y salsa de ostras
Bombón de salmón con manzana granny smith
Chupa Chups con foie

POSTRE ELISIR D’AMORE
Texturas con chocolate bañadas con sopa
fría de frambuesas y gominolas al ron

BODEGA
Vino Blanco Castell del Remei, D.O. Costers del Segre | Vino Tinto López de Haro, D.O Rioja 
Cava brut Nature Gran Amat  |  Agua y café

MENÚ GOURMET

PRIMER PLATO CARMEN
Bogavante con ensalada de brotes
y vinagreta de cítricos.

SEGUNDO PLATO TRAVIATA
Solomillo de ternera con pan de especias,
parmentier de patata, manzana y
salsa de frutos rojos.


